 ELENCO DEI14 ALLERGENI ALIMENTARI

ARACHIDI E DERIVATI

Snack confezionati, creme & condimenti
in cui vi sia anche in piccole dosi

FRUTTA A GUSCIO

i Mandorie. nocciole. noci comuni. nocidi 8
| acagil. noci pecan, anacardi e pistacchi @8
{ L

LATTE E DERIVATI

[ Dgni prodotte in cui viene usato il latte:

yogurt. biscotti, torte. gelato e creme varie

MOLLUSCHI

Canestrello, cannolicchio, capasanta.
cozze, ostrica. patella, vongola, tellina ecc

PESCE
[ Prodotti alimeteri in cui & presente
il pesce, anche se in piccole percentuali

SESAMO

Semi interi usati per il pane, farine anche
se lo contengone in minime percentuale

Prodotti derivati come:
Latie di soie. tofu. spaghetti di soia e simili

CROSTACE!
Marini e d'Acqua Dolee: gamberi,
scampi, aragoste, granchi, e simili

Cereali, grano, segale, orze, avena,
farro. kamut, inclusi ibridati derivati

LUPIHI

Presenti in cibi vegan sottaforma di §
arrosti, salamini, farine e similari

n SENAPE

Si pud trovare nelle salse e nei
condimenti, specie nella mestarda

SEDAND
Sia in pezzi che all'interna di pmpmtj

per zuppe. salse e concentrati vegetall

ANIDRIDE SOLFORDSA E SOLFITI
Cibi sott'aceto. sottolio 2 in salamaia,
marmellate, funghi secchi, conserve ecc

UOVA E DERIVATI

Uova e prodotti che le contengono come:
maionese, emulsionanti, pasta all'ueva




ANTIPASTI

All'ltaliana (Salumi, Bruschetta, Fior di latte) * €10
Montagna (Salumi e Formaggi)* €10
Montagna al vassoio (Centro tavola) * € 15 cad.
Bruschette al pomodoro * €1
Prosciutto e Melone €10
Prosciutto e Mozzarella * €10
Prosciutto e Grana * €10
Bresaola, Rucola e Grana * €10
Insalata di Mare (Prodotto fresco) * €10
Antipasto Misto Mare (Prodotti freschi e surgelati) * €15

* Contiene allergeni, consultare elenco allergeni alimentari nella prima pagina del menu.

N.B. Questo menu & puramente indicativo per i prezzi, in quanto alcuni alimenti sono soggetti a
disponibilita giornaliera o stagionale.
Per consultare il menu giornaliero si prega di rivolgersi al personale di sala.



PRIMI PIATTI

Pomodoro Fresco (Pachino) * €8 Alle Rose * €8
Ragu * €8 Cannelloni * €10
Amatriciana * €8 Lasagna * €10
Boscaiola * €8 Carbonara * €8
Porcini * €10 Carciofi e Speck * €8
Ragu bianco * €8 Siciliana * €8
Norcina * €8 Speck, Provola e Radicchio * €8
Pesto * €8 Speck e Zafferano * €8

Con pasta fresca, 2€ di supplemento

PESCE

Scoglio * €12
Crema di Scampi * €12
Pescatora * €12
Vongole * €12
Cozze * €12
Astice * €12

* Contiene allergeni, consultare elenco allergeni alimentari nella prima pagina del menu.
** Tutti i prodotti e condimenti ittici sono surgelati, tranne cozze e vongole (prodotti freschi)
N.B. Questo menu & puramente indicativo per i prezzi, in quanto alcuni alimenti sono soggetti a

disponibilita giornaliera o stagionale.
Per consultare il menu giornaliero si prega di rivolgersi al personale di sala.



SECONDI DI PIATTI DI CARNE

Vitella * €9
Paillard €8
Maialino al forno * €8
Abbacchio al forno €10
Petto di pollo €8
Petto di tacchino €8
Osso buco * €8
Trippa * €8
Pecora al sugo * €10
Arista di maiale al forno * €8
Scaloppina * €8
Spezzatino * €8
Cotoletta * €8
Polpette * €8
Spiedini di carne €8
Filetto €15
Tagliata Rucola, Pachino e Grana * €18

* Contiene allergeni, consultare elenco allergeni alimentari nella prima pagina del menu.

N.B. Questo menu & puramente indicativo per i prezzi, in quanto alcuni alimenti sono soggetti a
disponibilita giornaliera o stagionale.
Per consultare il menu giornaliero si prega di rivolgersi al personale di sala.



CARNE ALLA BRACE

Bistecca 400 gr €12
500 gr €15
700 gr €18
Entrectte €12
Braciola €8
Salsiccia €8
Abbacchio allo scottadito €12
Grigliata mista Carne €18

* Contiene allergeni, consultare elenco allergeni alimentari nella prima pagina del menu.

N.B. Questo menu é puramente indicativo per i prezzi, in quanto alcuni alimenti sono soggetti a
disponibilita giornaliera o stagionale.
Per consultare il menu giornaliero si prega di rivolgersi al personale di sala.



SECONDI PIATTI DI PESCE

Seppioline con piselli €10
Baccala €12
Frittura mista (Gamberi e Calamari) * €12
Filetto di orata in crosta di Patate, Zucchine o Livornese * €12
Gamberoni alla Griglia €12
Insalata di mare (Prodotto fresco) * €10
Insalata di polpo * €10

N.B. Tutti gli alimenti ittici sono surgelati

FORMAGGI

Scamorza con prosciutto * €10
Scamorza con funghi porcini * €12
Grana o Formaggi misti * €8
Mozzarella “Fior di Latte” * €5

* Contiene allergeni, consultare elenco allergeni alimentari nella prima pagina del menu.

N.B. Questo menu é puramente indicativo per i prezzi, in quanto alcuni alimenti sono soggetti a
disponibilita giornaliera o stagionale.
Per consultare il menu giornaliero si prega di rivolgersi al personale di sala.



CONTORNI

Patate al forno €4
Patate fritte €4
Insalata verde o mista €4
Insalata con Tonno, Olive, Mozzarella, ecc. * €10
Verdure Grigliate €6
Rucola e Grana * €5
Verdure Saltate €4

* Contiene allergeni, consultare elenco allergeni alimentari nella prima pagina del menu.

N.B. Questo menu & puramente indicativo per i prezzi, in quanto alcuni alimenti sono soggetti a
disponibilita giornaliera o stagionale.
Per consultare il menu giornaliero si prega di rivolgersi al personale di sala.



DOLCI

Tiramisu €5
Profiteroles * €5
Crostate e Torte * €5
Tartufo bianco o cioccolato * €5
Tartufo affogato al caffé * €5
Tartufo affogato al liquore * €6
Dolci Bindi * €5

* Contiene allergeni, consultare elenco allergeni alimentari nella prima pagina del menu.

N.B. Questo menu & puramente indicativo per i prezzi, in quanto alcuni alimenti sono soggetti a
disponibilita giornaliera o stagionale.
Per consultare il menu giornaliero si prega di rivolgersi al personale di sala.



FRUTTA

Frutta di stagione €5
Ananas €5
Composta di Frutta €10
Macedonia di Frutta €5
Anguria €5
Melone €5
Fragole / Fragole con Panna * €6

* Contiene allergeni, consultare elenco allergeni alimentari nella prima pagina del menu.

N.B. Questo menu & puramente indicativo per i prezzi, in quanto alcuni alimenti sono soggetti a
disponibilita giornaliera o stagionale.
Per consultare il menu giornaliero si prega di rivolgersi al personale di sala.



